
Ihr „die Insel" Team 

Liebe Gäste, 
herzlich willkommen auf „unserer Insel"! 

Vielleicht haben Sie bei uns bereits ihre kulinarischen Genuss-Reisen 
genossen und möchten Neues ausprobieren. 

Oder Sie sind zum ersten Mal gestrandet. 

Wir freuen uns jedenfalls sehr über Ihren Besuch und möchten Sie mit 
unvergesslich-mediterranen „Urlaubserinnerungen" beeindrucken. 

Ihre Zufriedenheit ist und bleibt unsere Priorität -
seit unserer Neu-Eröffnung im August 2021. 

Daher sind uns Ihre Wünsche besonders wichtig. 
Bitte sprechen Sie uns an, -unser Service Personal wird Ihnen auch gerne 

bei der Menüwahl behilflich sein, oder bei Unverträglichkeiten vor Bestellung, 
unsere Köche informieren. 

Machen Sie es sich nun bitte gemütlich. 
Für den ganz besonderen Genuss sorgen wir. 

Kruppstr. 28a, 47055 Duisburg 
Mobil: +49163 7182562 

E-Mail: reservierung@insel-wedau.de 
www.insel-wedau.de 

Öffnungszeiten: Dienstag-Sonntag 12:00-22:00 Uhr 
Montag: Ruhetag 



94 -AIOLI 

96-HAYDARI 

3-CIG KÖFTE 

98-ACI EZME 

6-OLIVENMIX 

1-SPINAT MIT 

27-GRÜNE OLIVEN 

7-TORTILLA ESPANOLA 

4-CHAMPIGNONES CON 

21-HUMMUS 

8-SHAKSHUKA 

30-SPITZPAPRIKA 

28-KIRSCHPAPRIKA 

9-PATATAS BRAVAS 

2-ROTE BETE SALAT 

Kichererbsen und Kirschtomaten 

Spanisches Kartoffel-
Zwiebelomelette 

kleine Bratpaprika mit Meeresalz 

Gemischte Oliven mit Kräutern 

Joghurt, Butter, Minze,
Knoblauch und Dill 

Hausdip mit Knoblauch,
Rapsöl, Ei und Petersilie 

gefüllt mit Creme Fraiche 

Chilischoten, Paprika, 
Zwiebel, Tomaten, Petersilie 

stark gewürzte Weizengrütze  Bällchen
serviert mit Römersalat 

Salsa de Gorgonzola-gebr. Champignons
in Gorgonzola-Sauce 

Kichererbsenpüree mit
Olivenöl und Petersilie 

gefüllt mit Creme Fraiche 

mit Pinien-Sonnenblumen  und
Kürbiskernen 

Frisch gebackene
Steinofenbaguette-Scheiben 

Minimozarella, Kirschtomaten,
Rucola und Olivenöl 

leicht gebraten mit Schafskäse 

getr. Tomaten, Walnuss, Knoblauch,
Brot und Olivenöl 

gebratene Kartoffelwürfel mit leicht
pikanter Sauce 

Auberginen, Paprika, Zucchini,
Kartoffeln in Tomatensauce 

Natives Olivenöl, Meersalz und
Steinofen baguettescheiben 

TAPAS 

MEZE 

DIPS 

VEGAN 

VEGETARISCH 

BROT & 

2,00 €

10-PIMIENTOS DE PADRON 

6,90 € 

95-BROT 

5-CAPRESE CON RUCOLA 

97-TOMATE-WALNUSS-DIP 

99-OLIVENÖL-SALZ-BROT 

4,00 €

4,00 €

2,00 €

4,00 €

5,50 €

6,30 € 

7,40 € 

6,90 € 

6,30 € 

6,90 € 

6,30 € 

6,90 € 

6,90 € 

6,90 € 

7,40 € 

7,40 €

7,40 € 

6,90 € 

TAPAS 
MEZE

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



TAPAS 

MEZE 

FISCH / FLEISCH CO 

GEMISCHTE TAPASTELLER 

& 

13-BOQUERONES EN VINAGRE 

11 -BOQUERONES FRITOS 

24-ALBONDIGAS CON SALSA 7,40 €

6,90 €

6,90 €

7,40 €

7,40 € 

7,40 €

6,90 € 14-BACALAO 

16-OCTOPUS SALAT 

20-DATILES CON BACON 

6, 90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

7,40 €

7,40 €

frittierte Sardellen 

panierte Krebseheren -
frittiert 

eingelegte Sardellenfilet 

mit Gemüse, Datteln in
Safran-Sahne-Sauce 

mit Waldbeeren-Rotwein -
Honigsauce 

panierte Gambas-frittiert 

grüne Bohnen mit 
Kalbsfleisch in Tomatensauce 

de Gorgonzola -Fleischbällchen in
Gorgonzolasauce 

Patatas Bravas, Pimientos, Rote Bete
Salat 

panierte Gambas, Calamares Ringe,
Bacalao 

in Süß-Sauer Sauce 

Datteln mit Mandeln in
Speckmantel 

frittierte mini Calamares 

Stockfischbällchen mit
Knoblauch und Kartoffel 

panierte Tintenfischringe -
frittiert. 

gek. Octopus mit Paprika,
Sellerie,Zwiebeln u. Tomate 

Salsa de Tomate-Fleischbällchen in
Tomatensauce 

Patatas Bravas, Pimientos, Shakshuka, Rote
Bete Salat, Olivenmix 

panierte Gambas, Calamares Ringe, Bacalao,
Muslitos und Boquerones Fritos 

spanische Paprikawurst mit Tomaten, Zwiebel
in süß-Sauer Sauce 

15-GAMBAS 

26-MUSLITOS 

19-HÄHNCHENBRUST 

22-HÄHNCHENFLÜGEL 

31-VEGETARISCH KLEIN 

17-ETLI YESIL FASÜLYE 

33-AUS DEM MEER-KLEIN 19,90 €

18,90 €

18-CHORIZO 

12-BABY CALAMARI 

23-ALBONDIGAS CON 

25-CALAMARES RINGE 

29-HÄHNCHENFLÜGEL 

32-VEGETARISH GROSS 

34-AUS DEM MEER-GROSS 

37,00 €

39,00 € 

8,00 €

6,90 €

TAPAS 
MEZE

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



169-TAGESSUPPE 

105-LACHSFILET 

107-GAMBAS AL AJILLO 

173-CAESAR SALAT 

103-WOLFSBARSCH 

101-OCTOPUSBEINE 

148-TORTELLINI MIT 

146-TORTELLINI MIT 

177-SALAT MIT ZIEGENKÄSE 

171-ENSALADA MIXTA-KLEIN 

140-SPAGHETTI MIT GAMBAS 

8,00 €

18,90 €

19,50 €

27,00 € 

24,00 €

8,00 €

33,00 €

19,50 €

20,50€ 

19,50 €

17,00 €

39,00 €

176-SALAT MIT LACHSFILET 

110-SCHNITZEL 

108-HAMSI TAVA 

104-DORADENFILET 

147-TORTELLINI MIT 

102-DORADE ROYAL 

149-TORTELLINI MIT 

141-SPAGHETTI AGLIO 

172-ENSALADA MIXTA GR. 

170-ENSALADA DE TOMATE 

145-MANTI-HAUSGEMACHT 

9,90 €

28,50 €

25,00 €

26,00 €

18,90 €

17,00 €

18,90 €

27,50 €

13,70 €

21,00 €

16,00 €

18,20 € 

verschiedene saisonale
Suppen mit Brot 

mit Hähnchenbrust und
Croutons 

kleiner gemischter Salat 

mit Olivenöl, Knoblauch.
Pimientos und 5 Gambas 

gegrillt -serviert mit Salat 

Trüffel -in Salbei-Butter und
Parmesan (hausgemacht) 

Steinpilz-in Gorgonzola  Sahne-
Sauce (hausgemacht) 

mit einer Scheibe Brot mit Honig
und Feigenmarmelade 

gegrillt-serviert mit Bratlinge und Salat 

auf der Haut gebraten -serviert mit
Bratlinge und Salat 

wilde Garnelen in Olivenöl, 
Knoblauch und Chilischoten gebraten 

109-GARNELEN PFANNE  
500gr geschälte Black Tiger Garnelen in 
Butter-Olivenöl-Paprikapulver gebraten. Dazu 
Brot und Tomaten-Zwiebelsalat 

großer gemischter Salat 

panierte Sardellenpfanne 

Tomatensalat mit Zwiebeln und
Olivenöl 

Mozarella -in Tomatensauce und
Parmesan (hausgemacht) 

Kalbsschnitzel mit Pommes und Wild
preiselbeeren 

gegrillt -serviert mit Bratlinge und
Salat 

auf der Haut gebraten-serviert mit Fava
und Salat 

106-WOLFSBARSCHFILET 
auf der Haut gebraten-serviert 
auf Fava und Salat 

e Olio -mit Olivenöl, Knoblauch,
Chilischoten und Petersilie 

Ziegenkäse und Zitrone -in Spinat  Sahne-
Sauce (hausgemacht) 

Miniteigtaschen gefüllt mit Hackfleisch  serviert
mit Knoblauch-Joghurt 

SPEISEN

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



160-SPAGHETTI 

129 ENTRECÔTE 300G

198-EXTRA BEILAGE 

197-EXTRA PATTIES 

121-ENTRECÔTE 200G 

123-HAMBURGER 180G 

180-CREMA CATALANA 

120-LAMMKOTELETTS 

127-HÄHNCHENSPIESSE 

5,70 €

163-POMMES 

128-GEMÜSEPFANNE 

182-KATMER MIT EIS 

161-HAMBURGER 100G 

185-COUPE DÄNEMARK 

199-ALTERNATIV BEILAGE 

11,00 €

3,50 €

180G -hausgemacht-mit
Pommes 

argentinisch -mit Bratlinge und
Salat 

gegrillt -dazu Reis und Salat 

gegrillt-mit Reis und Salat 

hausgemacht -mit Pommes 

in Tomatensauce 

162-HÄHNCHENFILET 
paniert, gebraten mit Pommes 

mehr Fleisch zu Ihrem Burger 

Dessertcreme mit fester Karamellschicht
überzogen -wie Creme Brulee 

183-GRIECHISCHER JOGHURT 
verfeinert mit Honig und in Butter 
karamelisirten Walnüssen 

viele verschiedene Kuchen 
Sahneschnitten aus unserer Kuchentheke 

Vanilleeis mit Sahne und
Schokosauce 

Lammfiletstücke -mit Reis und Salat 

argentinisch -mit Bratlinge und
Salat 

hausgemacht -mit Pommes 

gebackener Blätterteig gefüllt mit
Pistazien 

verschiedene Käsesorten mit 
saisonalem Obst 

gegrillt-mit Kartoffeln, Zwiebeln und Salat 

130-HÄHNCHENFLEISCH 
mit Gemüse -geröstet im 
Tontopf dazu Reis 

124-CHEESEBURGER 180G 
hausgemacht-mit Pommes 

mit Champignons, Paprika, Aubergine,
Tomate, Zucchini, Zwiebeln-dazu Reis 

125-CHILI-CHEESEBURGER 

184-DIV. KUCHENSCHNITTE 

10,50 €

9,20 €

8,00 €

31,00 €

24,00 €

5,70 €

16,00 €

18,50 €

39,00 €

20,50 € 131-LAMMFILET 

126-LAMMSPIESSE gegrillt 

122-FILETSTEAK 200G 

181-KÄSEPLATTE MIT OBST 

20,50 €

17,50 €

30,00 €

33,00 €

26,00 € 

18,50 €

16,00 €

DESSERT 

BEILAGEN 

FÜR BAMBINIS 

9,70 €

9,50 €

5,70 €

10,50 €

SPEISEN

8,00 €

188-HEIDELBEER-MASCARPONE-
DESSERT 

7,00 € 187-1 KUGEL VANILLEEIS 2,50 €

190-TIRAMISU (ALKOHOLFREI) 7,00 €

Sie möchten Ihre Geburtstagstorte mitbringen? Kein Problem! Wir lassen es auf Wunsch
gut gekühlt und servieren gerne gegen eine kleine Servicepauschale 2,50€ / pro Person

zur richtigen Zeit. Sprechen Sie uns bei der Planung an. 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 

argentinisch -mit Bratlinge und
Salat 



SOFT DRINKS

300-MINERALWASSER
Naturell 0,25 Liter

2,90€ 301-MINERALWASSER 6,90€
Naturell 0,7 Liter Flasche

302-MINERALWASSER 2,90€ 303-MINERALWASSER 6,90€
Klassik 0,25 Liter Klassik 0,7 Liter Flasche

304-SINALCO COLA 0,33L 3,80€ 305-COLA ZERO 0,33L
Sinalco

3,80€

329-SPEZI 0,33L
3,80€ 306-ORANGENLIMO 0,33L 3,60€

307-ZITRONENLIMO 0,33L 3,60€
308-EISTEE 0,3L 3,90€
Pfirsich309-EISTEE 0,3 L 3,90€

Zitrone
310-TONIC WATER 0,2L
Thomas Henry

3,50€
311-GINGER ALE 0,2L 3,50€
Thomas Henry 312-BITTER LEMON 0,2L

Thomas Henry
3,50€

SÄFTE / SCHORLEN

313-APFELSAFT 0,3L 3,90€ 314-MARACUJASAFT 0,3L 3,90€

315-ORANGENSAFT 0,3L 3,90€ 316-ANANASSAFT 0,3L 3,90€

317-KIRSCHSAFT 0,3L 3,90€ 318-BANANENSAFT 0,3L 3,90€

319-KI-BA-SAFT 0,3L 3,90€ 320-RHABARBERSAFT 0,3L 3,90€

321-APFELSCHORLE 0,3L 

323-RHABARBERSCH. 0,3L 

322-MARACUJASCHO. 0,3L 

324-ANANASSCHORLE 0,3L 

HAUSGEMACHTE ERFISCHUNGEN
200-ORANGENSAFT 0,25L 

frisch geppresst

202 DETOX WASSER 0,25L 

Limette, Orange, frische Minze

204-MARACUJA SQUASH 0,4L 

Maracujasaft, Granatapfelsirup,

Minze, Mineralwasser

206-HOLUNDER SQUASH 0,4L 

Holundersirup, Zitronensaft,

Gurke, Minze, Mineralwasser
208-TRIPLEBERRY SMOOTHIE 
Wildbeeren, Mango, Joghurt,
Granatapfelsirup, Sojamilch

201-INGWER SHOT 2CL
frisch geppresst

2,90€

203 DETOX WASSER 1L 7,90€

205-PINK-LEMON-SQ. 0,4L 

Rosensirup, Zitronensaft,
Minze, Mineralwasser
207-INGWER-LIMETTE-SQ.0, 4L 

fr. Ingwersaft, Zitronensaft, brauner
Zuckersirup, Minze, Mineralwasser
209-HONOLULU SMOOTHIE

Ananas, Kokossirup, Kokosraspeln,
Kokosmilch

5,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

4,90€

2,90€

4,90€

4,90€

5,90€

4,90€

4,90€

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



KAFFEE
& TEE

250-ESPRESSO 2,80€ 251-ESPRESSO DOPPIO 3,90€

252-ESPRESSO MACCHIATO 253-CORTADO 3,70€

254-CORTADO LECHE-LECHE 4,30€ 255-ESPRESSO CARAJILLO 5,90€
mit Kondensmilch Espresso mit Brandy

256-TÜRKISCHER MOKKA 3,90€ 257-KAFFEE CREMA 2,90€

258-MILCHKAFFEE 3,90€ 259-CAPPUCCINO 3,70€

260-FLAT WHITE 4,90€
261-LATTE MACCHIATO 3,80€

262-GOLDENE MILCH 4,50€ 263-BARRAQUITO 5,80€

heisse Milch mit Kurkuma, Zimt,
Kondensmilch, Likör,

Ingwer und Honig
Espresso, Milchschaum

264-KARAMELL MACCHIATO 4,40€ 265-HEISSER KAKAO 4,50€

266-BANANEN-SOJA-LATTE 4,90€ 267-ICED-COCONUT-SOJA- 4,90€LATTE

268-ICED CHOCOLATE 4,90€
269-ICED-BANANE-SOJA- 4,90€LATTE

270-HEISSER KAKAO MIT 4,90€

271-FRAPPE SKETO 4,70€
MARSHMALLOWS

272-FRAPPE METRIO 4,80€

273-FRAPPE GLYKO 4,90€

Alternative Milchsorten + 0,50 € Laktosefreie Milch, Sojamilch, Kokosnussmilch,
Mandelmilch, Hafermilch

TEE

280-SCHWARZER TEE 3,20€ 281 ROOIBOS VANILLE TEE 3,20€

282-GRÜNER TEE 3,20€
283-KAMILLENTEE 3,20€

284-FRÜCHTETEE 3,20€ 285-PFEFFERMINZTEE 3,90€

FRISCH

286-SALBEI-ZITRONEN 3,90€ 287-INSELTEE 4,90€TEE 

frischer Ingwersaft, frischgeprester

Orangensaft, frische Minze und Honig288-INGWER-ZITRONENTEE 3,90€
 FRISCH

3,20€

289-TÜRKISCHER TEE 2,00€

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 

FRISCH

 OHNE ZUKCER

MIT VIEL ZUCKER

MIT WENIG ZUCKER



BIER &
 HAUSWEINE

401-KÖPI VOM FASS 0,25L 2,90€ 402-KÖPI VOM FASS 0,4L 4,90€

403 ALKOHOLFREIES 3,90€ 404-WEIZENBIER VOM 5,30€
KÖPI 0,33L FLASCHE FASS 0,5L

405-WEIZENBIER- 5,20€ 406-ALTBIER BOLTEN 2,90€

ALKOHOLFREI 0,5L VOM FASS 0,25 L

407-ALTBIER BOLTEN 4,60€ 408-RADLER 0,25L 2,90€
VOM FASS 0,4L

409 RADLER 04, L 4,60€ 410-ALSTER 0,25 L 2,90€

411 ALSTER 0,4 L 4,60 € 412-PERONI 0,33L Flasche 3,90€

413-ESTRELLA DI GALICIA 0,33l Flasche 3,90€ 414-VITAMALZ 0,33L 3,90€

FLASCHE

415-SAN MIGUEL 0,33L
FLASCHE

3,90€ 416-EFES PILSEN 0,33L
FLASCHE

3,90€

HAUSWEINE / PROSECCO & CO

500-PROSECCO 0,1L 4,90€ 501-PROSECCO ROSE 0,1 L 4,90€

502-PROSECCO 25,00€ 503-PROSECCO ROSE 25,00 €

FLASCHE 0,75L FLASCHE 0,75L

504-ROSE WEIN 0,25L 7,50€ 505 ROSE WEIN 0,75L
FLASCHE

22,00€

506-WEISSWEIN 0,25L 7,90€ 507 CHARDONNAY 0,75L 24,00€

CHARDONNAY, GRAUBURGUNDER, VERDEJO FLASCHE

508 ROTWEIN 0,25L 7,50€
MERLOT/SYRAH, PRIMITIVO, TEMPRANILLO 

509 ROTWEIN-MERLOT/
SYRAH 0,75L FLASCHE

22,00€

510 WEINSCHORLE 7,50€ 511-WEINSCHORLE 7,50€WEISS 0,25 L ROSE 0,25 L

512 CALIMOJO-0,25L 7,90€ 513 SANGRIA 0,4 L 7,90€
ROTWEINSCHORLE MIT COLA

514-TINTO DE VERANO-0,4L 

515-GLÜHWEIN 0,3 L 6,90€

Rotwein, Vermouth, Zitronenlimo,
saisonal verfügbar

Orangen-&Zitronenscheibe, Eis

7,90€

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



APERITIF
DIGESTIF & CO

600-MARTINI BIANCO 5 CL 4,50€ 601-SHERRY MEDIUM 5CL

602-APEROL SPRITZ 7,50€ 603-HUGO 7,50€

604 LILLET WILD BERRY 8,00€ 605 CAMPARI SPRITZ 7,50€

606 MARTINI BIANCO 7,50€ 607-VIRGIN HUGO 6,90€
SPRITZ

608-ANTICA FORMULA 2 CL 3,00€
alkoholfrei- Holundersirup, Ginger
Ale, Limette, Soda, Eis

DIGESTIF, LIKÖR, RAKI & CO

620 HIERBAS TUNEL 2CL 3,00€ 621-MARTIN CODAX 2 CL 3,50€

622-GRAPPA 2CL 3,00€ 623 RON MIEL 2CL 3,00€
624-LICOR 43 2CL 3,00€

625 SAMBUCA 2 CL 3,50€
626 VODKA 2 CL

628-HASELNUSSLIKÖR 2CL

3,00€
627-BAILEYS 2CL 3,00€3,00€

629-WILLIAMS BIRNE 2CL 3,00€630-JÄGERMEISTER 2CL 3,00€

631-MALTESER 2CL 3,00€632-KÜMMERLING 2CL 3,00€

633-AVERNA 2CL 3,00€
634 CAMPARI 2 CL 3,00€

635-RAMAZOTTI 2CL 3,50€
636-TEQUILA SILBER 2CL 3,50€

637-TEQUILA GOLD 2 CL 3,50€
638-OUZO 2 CL 3,50€

640-YENI RAKI 4CL 6,90€

642-TEKIRDAG RAKI GOLD 4CL 7,90€ 643-YENI RAKI FLASCHE 0,35L 44,00€

644-YENI RAKI FLASCHE 0,7L 85,00€ 645-TEKIRDAG GOLD FL. 0,35L 49,00€

646-TEKIRDAG GOLD FL. 0,7L 95,00€
647-YENI RAKI USTALARIN 48,00€
KARISIMI FLASCHE 0,35L

648-YENI RAKI USTALARIN 89,00€

KARISIMI FLASCHE 0,7L

650-TEKIRDAG NO.10 0,7L

649-YENI RAKI UZUN DEMLEME
FLASCHE 0,7L

96,00€
119,00€

651-BEYLERBEYI GÖBEK RAKI 56,00€
FLASCHE 0,35L

652-BEYLERBEYI GÖBEK RAKI 109,00€

653-SALGAM SUYU 0,5L 9,00€

FLASCHE 0,7L

(STECKRÜBENSAFT PASST GUT ZUM
RAKI ETWAS SCHARF)

4,50€

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 



APERITIF
DIGESTIF & CO

660 GIN MARE 2CL 4,00€ 661-GIN MONKEY 47 2CL 

662-GIN HENDRICKS 2 CL 4,00€ 663-GIN SIEGFRIED 5,50€

RHEINLAD DRY 2 CL

664-NORDES ATLANTIC
GALICIAN GIN 2CL

4,50€ 665-BOMBAY SAPPHIRE 3,00€
GIN 2CL (ZU MIXEN)

BRANDY / COGNAC, WHISKEY, RUM & CO

670 OSBORNE VETERANO 3,90€ 671-HENNESSY 40% 2 CL 4,50€
RESERVA 36% 2 CL

672-CARDENAL MENDOZA
40% 2 CL

4,50€ 673-GRAN DUQUE 3,90€
D ALBA 40% 2 CL

674-BRANDY 1866 GRAN 5,00 € 675-MARTELL VSOP 5,00 €
RESERVA 40% 2 CL 40% 2 CL

680-JACK DANIELS 2 CL 3,50€ 681-JB2 CL 3,50€

682-JOHNNY W. RED 2 CL 3,00€ 683-JOHNNY W.BLACK 2 CL

684-SOUTHERN COMFORT 2CL 3,00€ 685-CHIVAS REGAL 12Y 2 CL 3,50€

686 TALISKER SINGLE 6,50€
MALT 10Y 2CL

687-DALWHINNIE SINGLE
MALT 15 Y 2 CL

6,50€

688 LAGAVULIN SINGLE 9,00€ 689-OBAN SINGLE 8,00€
MALT 16 Y 2 CL MALT 14Y 2CL

690-RON ABUELO ANEJO 2CL 3,50€
692 BACARDI BLANCA 2CL

691-RON PAMPERO2 CL 3,50€

3,50€ 693 BACARDI ORO 2 CL 3,50€

694-HAVANA CLUB 3 Y 2CL

696-ZUBROWKA VODKA 2CL
3,50€ 695-HAVANA CLUB 7Y 2 CL 4,00€

3,50€ 697-ABSOLUTE VODKA 2 CL 3,50€

698-BELVEDERE VODKA 2 CL 6,00€ 699-GREY GOOSE VODKA 2 CL 6,00€

LONGDRINKS

700-GIN TONIC/ BOMBAY

702 VODKA LEMON/SMIRNOFF

9,00€ 701-WHISKEY COLA/ JACK D. 

703 CUBA LIBRE/ HAVANA 3Y 

GEGEN MODERATEN AUFPREIS KÖNNEN SIE IHREN LONGDRINKS MIT
HOCHWERTIGEREN SPIRITOUSEN AUCH BESTELLEN

9,00€

9,00€

5,50€

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 

9,00€

4,50€



COCKTAILS

710 COCONUT KISS 8,00€ 711-BABY FACE 8,00€

alkoholfrei: Ananassaft, Kirschsaft,
Grenadine, Kokosnusssirup, Sahne

alkoholfrei: Ananassaft, Bananensaft,
Kirschsaft, Mango-Sirup, Zitronensaft

712-WILD IPANEMA 8,00€ 713-INSEL PASSION 9,50€

alkoholfrei: Limetten, Brauner Zucker, alkoholfrei: fr. Passionsfrucht,

Maracujasaft, Wild Berry-Limo Maracujasaft, Himbeer-Sirup, Minze
Zitronensaft, Tonkabohne, Eis

720-EDDY SPEZIAL 9,50€ 721-MELON COOLER 9,50€

Gin, Weisser Rum, Apricot Brandy, Mango-
Sirup, Maracujasaft, Orangensaft, Grenadine

Vodka, Melonenlikör, Maracujasaft,
Limettensaft

722 INSEL BRISE 9,50€

Gin, Melonenlikör, Pfirsischlikör,
723 SEX ON THE BEACH
Vodka, Pfirsischlikör, Orangensaft,

9,00€

Ananassaft, Zitronenlimonade Zitronensaft, Grenadine

724-COSMOPOLITAN 9,00€ 725-PINA COLADA 9,00€

Vodka, Cointreau, Cranberrysaft,
Limettensaft

Weisser Rum, Ananassaft,
Kokosnusssirup, Sahne

726-MOJITO 9,00€ 727-CAIPIRINHA 9,00€

Rum, Limetten, Brauner Zucker,
Mineralwasser, Minze

Cachaca (Pitu), Limette, Brauner Zucker,
Crushed Ice

728 GIN BASIL SMASH 9,50€ 729-INSELTRAUM 9,50€

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup,
Basilikum

Licor 43, Rum, Kokosnussmilch,
Limettensaft

730-NEGRONI 8,50€ 731 MARIPOSA 9,50€

Gin, Campari, Roter Vermut, Eis Licor 43, Rum, Zitronensaft, Karamellsirup,
Orangensaft, Maracujasaft

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern 




